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（The same operation as for lower door.）
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A 

B 

Key operation  
A. Temperature Control of Fridge Compartment 

B. Power Cool/ Locking / Unlocking 

Operating condition: 

The control panel is 100% lit up for 3 seconds, which operates exactly as per the setting (mode and 
temperature) before the power off. The system will be automatically locked 2 seconds after the last key 
operation. After locking, the light of the panel would be out 60 seconds after the last key operation.  

Both preset temperatures of fridge compartment would be shown on the display. 

Display: 

The panel will be lit up once the door of fridge compartment or freezer compartment is opened. (one door 
signal is sensed at a time) 

The panel will be lit up by any key operation whereas the light would be out 1 minutes after the last operation. 

Display during normal operation 

Temperature Display of the Fridge Compartment: Indicating the temperature of the current setting.  

 

Illustion of the key: 

Temperature Control of the Fridge Compartment 

This key is workable both in User Defined Mode as well as Super Mode. After entering the temperature 
control of the fridge compartment, this key flashes. By touching the key consecutively, the temperature would 
change in a circle of “2 , 3 , 4 , 6 , 8 ”, after which 5-second flashing means the selection of 
temperature is settled.  
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Power �ool / Locking / Unlocking
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Press  utton 
hort beep after per press button 
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Lock �unction 
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��������

Plug on your appliance. The internal temperature is controlled by a sensor. There are 3 settings: 

SUMMER,RECOMMENDED and WINTER.

The appliance may not operate at the correct temperature if it is in a particularly hot or if you open 

the door often.

Using the Control Panel

Freezer compartment Temperature Setting

Important!
Usually we advise the user set the temperature control knob at "NORMAL" or "RECOMMENDED".

Set the temperature control knob at "SUMMER" in summer or hot days.

If the ambient temperature is very high (above 43℃), consider adjusting it to the dotted line on the left.

Set the temperature control knob at "WINTER" in winter or cold days. 

If the ambient temperature is very low (below 10℃), consider adjusting it to the dotted line on the right.



��	
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Setting the humidity in the Crisper: 
 
Low humidity: move the regulator to the left  
Hight humidity: move the regulator to the right
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or

There will be some sound/noise during normal operation (compressor or refrigerant circulation).

does

Indicator lights flashing Sensor fault Inform the maintenance center
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	 احتفظ بجميع العبوات بعيدًا عن متناول الأطفال لتفادي خطر الاختناق.
	 إذا كنت تخطط للتخلص من الجهاز، اسحب القابس من المقبس، واقطع كابل التوصيل (أقرب ما يمكنك من الجهاز) وقم بفصل الباب لمنع تعرض الأطفال لصدمة كهربائية أو إغلاقه على أنفسهم داخل الجهاز.
	 إذا كان هذا الجهاز الذي يحتوي على أختام أبواب مغناطيسية سيحل محل جهاز قديم به قفل زنبركي (مزلاج) على الباب أو الغطاء، فتأكد من جعل هذا الزنبرك غير صالح للاستخدام قبل التخلص من الجهاز القديم، لمنع أن يتحول الجهاز القديم إلى فخ موت للأطفال.
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	 الحد الأقصى لكمية الطعام التي يمكن تجميدها خلال 24 ساعة، موضحة على لوحة التصنيف،
	 تستغرق عملية التجميد 24 ساعة. لا يجب إضافة أي طعام آخر ليتم تجميده خلال هذه الفترة،
	 قم فقط بتجميد المواد الغذائية عالية الجودة والطازجة والنظيفة تمامًا،
	 حضّر الطعام في أجزاء صغيرة حتى يتم تجميده بشكل سريع وكامل ولإذابة الكمية المطلوبة فقط لاحقًا،
	 لف الطعام بورق الألمنيوم أو البوليتين وتأكد من أن العبوات محكمة الإغلاق،
	 لا تسمح للأطعمة الطازجة غير المجمدة بلمس الأطعمة المجمدة بالفعل، وذلك لتجنب ارتفاع درجة حرارة هذا الأخير،
	 يتم تخزين الأطعمة الخالية من الدهون بشكل أفضل وأطول من الأطعمة الدهنية، فالملح يقلل من عمر تخزين الطعام،
	 إذا استهلك الماء المجمد مباشرة بعد إخراجه من قسم التجميد، فيمكن أن يتسبب ذلك في حروق باردة،
	 يُنصح بإظهار تاريخ التجميد على كل عبوة فردية لتمكينك من إزالتها من قسم التجميد، مما قد يتسبب في حرق الجلد بسبب الحروق الباردة،
	 يُنصح بإظهار تاريخ التجميد على كل عبوة فردية لتتمكن من متابعة وقت التخزين.
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	للحصول على أفضل أداء من هذا الجهاز، يجب عليك:
	 التأكد من تخزين المواد الغذائية المجمدة تجاريًا بشكل مناسب من قبل بائع التجزئة،
	 التأكد من نقل المواد الغذائية المجمدة من مخزن الطعام إلى قسم التجميد في أقصر وقت ممكن،
	 لا تفتح الباب بشكل متكرر أو تتركه مفتوحًا لفترة أطول من الضرورة.
	 بمجرد الذوبان، يتدهور حال الطعام بسرعة ولا يمكن إعادة تجميده.
	 لا تتجاوز فترة التخزين المحددة بواسطة الشركة المصنعة الأغذية.
	نصائح لتبريد الأطعمة الطازجة
	للحصول على أفضل أداء:
	 لا تقم بتخزين الطعام الدافئ أو السوائل المتبخرة في الثلاجة
	 قم بتغطية أو لف الطعام، خاصة إذا كان له نكهة قوية
	نصائح للتبريد
	أفكار مفيدة:
	 (لجميع الأنواع): لفه بأكياس بوليتين وضعه على الرفوف الزجاجية فوق درج الخضار.
	 من أجل السلامة، قم بالتخزين بهذه الطريقة لمدة يوم أو يومين فقط على الأكثر.
	 الأطعمة المطبوخة والأطباق الباردة وما إلى ذلك ...: يجب تغطيتها ويمكن وضعها على أي رف.
	 الفاكهة والخضروات: يجب تنظيفها جيدًا ووضعها في الأدراج الخاصة المتوفرة.
	 الزبدة والجبن: يجب وضعها في عبوات خاصة محكمة الإغلاق أو ملفوفة في ورق ألومنيوم أو أكياس بوليتين لإبعاد أكبر قدر ممكن من الهواء.
	 زجاجة الحليب: يجب أن يكون لها غطاء ويجب تخزينها في الرفوف الموجودة على الباب.
	 لا يجوز حفظ الموز والبطاطس والبصل والثوم في الثلاجة إذا لم تكن معبأة.
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